
קורס מעשי 
לייצור גבינות

ביתיות

קורס מקצועי - איכותי – חוויתי
מתקיים זו השנה השישית ברציפות 

עם המלצות חמות וחוות דעת מעולות

גבינה רכה למריחה  

יוגורט ולבנה  

ג'יבנה   

גבינה צ'רקסית  

גבינה צפתית

גבינה קממבר  

גבינת אורדה/ריקוטה  

6 פגישות בני 5 שעות כ''א בימי ג' בשעות 16:30 - 21:30

הקורס יתקיים בתחנת הניסויים ''כרי דשא'' )ליד מחנה יפתח, בין עמיעד לראש פינה( 

מפגש אחד עיוני כללי. שאר המפגשים מעשיים

הקורס נלמד ע''י טכנולוג מזון בעל תואר שני, עם ניסיון רב בתחום

מספר המקומות מוגבל.  לפרטים והרשמה: משרד החקלאות 6816100 -04 נייד 6241442 -050

הפתיחה-
 יום 

שלישי 
9.3.10

עלות הקורס - 
₪ 1000


